
  
 
 
 
 

 Menüvorschläge für die Weihnachtszeit 
 

 

Menü 1: 
Handgeklopftes Rindercarpaccio mit Rauke und Parmesanrasperln 

 

Gebackene Parmesanpraline auf Cremespinat und geschmorter Kirschtomate 

 

Risotto mit zweierlei vom Knoblauch und Saltimbocca vom Kaninchenfilet 

 

Lasagnette gefüllt mit blauer Fennberger Kartoffel und Kohlrabigemüse 

dazu Wolfsbarschfilet vom Grill  
als Alternative zum Fisch  

Krokant gebackener Schweinerücken 

 

Heißes Schokoladetörtchen mit Orangensorbet  

und mariniertem Grapefruit-, Orangen- und Mandarinensalat 

 

Menüpreis: € 54,5  

 
Menü 2: 

Hausgeräuchertes Passeirer Forellenfilet auf zweierlei gelber und roter Beete,  

Salat, Quitten-Essig-Dressing und Kreneis  

 

Ravioli gefüllt mit heimischem Lamm serviert mit Parmesan und Thymianbutter 

 

Orzotto mit Spinat, Speck, Ricotta und Schüttelbrot 

 

Geschmortes Ochsenwangerl, Selleriepüree und Kräuterartischocke 

 

Panna Cotta mit Apfel, Granny Smith Sorbet, Schokocrumble und versunkener Apfelkuchen 

 

Menüpreis: € 54,0 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menü 3: 

Tatar vom Ochsen mit Salsa Verde, Sakura Kresse und hausgemachtem Pesto Brötchen 

 

Cannellone gefüllt mit Trüffelricotta, serviert mit Parmesanrasperln und Trüffelbutter 

 

Tiroler Sushi  

(hausgeräucherte Forelle, Kren, hausgemachtes Sauerkraut) 

 

Rosa gebratene französische Entenbrust auf Blaukraut und Kartoffeltörtchen 

 

Lebkuchenschokolademousse mit Kumquats Ragout und Zimteis 

Menüpreis: 54,5 

 
 
 

Weiters empfehlen wir Ihnen unsere schmackhaften  
Pizzas aus unserem Holzofen. 

 
Haben Sie einen speziellen Menüwunsch? 

Unser Küchenchef Valentin berät Sie gerne! 
 
 

Wir würden uns freuen, Sie als unsere Gäste begrüßen zu dürfen  
und nehmen gerne Ihre Tischreservierungen entgegen. 

 
 

Restaurant Terzer, Kurtatsch 

 
 
 



 
 
 
 

Proposte di menu per la Vostra 
cena natalizia 

 

 

Menu 1: 

 
Carpaccio di manzo battuto a mano con rucola e scaglie di parmigiano 

 

Pralina di parmigiano fritta su crema di spinaci e pomodori stufati 

 

Risotto con duetto di aglio, con saltimbocca di filetto di coniglio  

 
Lasagnette ripiene con patate azzurre di Favogna e cavola rapa  

servite con un filetto di branzino  

oppure sella di maiale croccante  

 

Tortino al cioccolato caldo con sorbetto all’arancia rossa  

ed insalata di pompelmi, arance e mandarini 

Prezzo menù: € 54,5 

 
Menu 2: 

 
Filettino di trota affumicato in casa su duetto di rape gialle e rosse, insalata, condimento 

all’aceto di mele cotogne e gelato al rafano 

 

Ravioli ripieni con agnello nostrano, serviti con parmigiano e burro al timo 

 

Orzotto con spinaci, speck, ricotta e pane di segale croccante 

 

Guancia di bue brasata, pure di sedano e carciofi alle erbe aromatiche 

 

Panna cotta con mela, sorbetto di granny smith, sbriciolata di cioccolato e tortino di mele 

 Prezzo menù: € 54,0 

 

 

 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Menu 3: 

 

Tartara di bue con salsa verde, crescione e pane al pesto fatto in casa 

 

Cannellone ripieno con ricotta tartufata, scaglie di parmigiano e burro al tartufo 

 

Sushi Tirolese 

(trota affumicata in casa, rafano e crauti fatti in casa)  

 

Petto d’anatra francese su cavolo rosso e tortino di patate  

 

Mousse di cioccolato al panpepato con ragù di kumquat e gelato alla cannella  

Prezzo menù: € 54,5 
 
 
 

Inoltre vi consigliamo anche le nostre pizze squisite  
dal forno a legna. 

 
Desiderate un menu speciale? 

Il nostro chef di cucina Valentin vi consiglia volentieri! 
 

Ci farebbe piacere Avervi nostri ospiti  
e poter contare sulla vostra gentile prenotazione 


